WEIHNACHTLICHES CATERING

Jedes Gericht ist ab 10 Portionen lieferbar.
Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer und
zuzlglich 0,50 € pro Person Biffetpauschale.

WINTERSUPPEN 0,3l
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| EVENT CATERING HAMBURG

S1

Klrbissuppe mit Honig und Ingwer -vegetarisch- 5,60 €
S2

Blumenkohl-Mandel-Suppe mit Croutons -vegetarisch- 5,60 €
S3

Kartoffel-Steinpilzsuppe, vegetarisch gekocht, dazu separat luftgetrocknete Schinkenstreifen 7,00 €
WEIHNACHTLICHE WARME HAUPTGANGE

w1

Langsam geschmorter Hirschbraten aus der Keule in einer Preiselbeer-Thymian-Sauce,

dazu Apfelrotkohl und Butter Petersilien Kartoffeln 17,90 €
w2

Gebratene Barbarie-Entenkeule an einer Rotwein-Gemusejus

serviert mit Speck-Rosenkohl und herzhaften KartoffelkléBen in Salbei-Butter 22,90 €
W3

Gebackene Gansekeule an cremiger Portwein-Bratapfelsauce,

dazu gedlinsteter Kirsch-Rotkohl, ein Semmelknddel und Salzkartoffeln 33,90 €
w4

Halbe gebratene Ente an einer Pflaumen-Bratensauce

mit herzhaftem Rotkohl, KartoffelkloB und Butter-Kartoffeln 31,00 €
W5

Hahnchenkeule in einer Stern Anis Marinade gebraten an einer Orangen Pfeffersauce

mit Kartoffel KI6Ben und Rotkohl 15,50 €
W6 vegetarisch

Haferballchen in einer Waldpilz-Krauter-Sauce,

dazu geschwenkte Karotten, Kohlrabi und Sellerie Stifte an Salbei-Gnocchi 13,90 €
W7 vegetarisch

Vegetarische Schnitzel iberbacken mit Gouda und Steinpilzen

an cremigem Rahmwirsing mit Wildreis und Granatapfelkernen 14,00 €
W8 vegan

Veganes Risotto mit Krauter-Pesto, Pilzen und Nuss-Crumble 14,00 €
W9 vegan

Veganes Pilzragout mit Gemiseplatzchen 14,00 €
W10 vegan

Vegane Kartoffel-Sellerie-Pfanne mit Karottenstiften und Haferballchen an einer Rosmarinsauce 14,00 €
Silberloffel Event Catering Service GmbH Sitz der Gesellschaft: Tel. 040 -2294730
Geschaftsfihrer: Hinrich Both Hinschenfelder StraBe 60 kontakt@cooking.de
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DESSERT

D1

Bratapfel gefiillt mit Marzipan, Niissen | EVENT CATERING HAMBURG
und eingekochtem Gluhwein, dazu sahnige Vanille Sauce 6,50 €
D2

Schokoladen-Zimtstern-Mousse mit Mandarinen Filets und Himbeer Topping 3,50 €
D3

Zimt-Milchreis mit Sauerkirschkompott 3,30 €
D4

Franzbrotchen Tiramisu 3,50 €
D4

Gateau chocolat 3,80 €
D5 vegan

Walnuss-Birnen-Mandarinen-Salat mit Trauben und veganer Vanillesauce 3,80 €

WEIHNACHTSBUFFET I
Kalt:

Couscous Esskastanien Salat in einer Limetten-Zimt -Marinade,

geschichtet mit Creme fraiche und Orangen

Warm:

Langsam gegarter Puten- oder Schweinebraten in einer Rotwein-Thymianjus,
dazu geschwenkte Petersilien-Kartoffeln und herzhafter Rotkohl
Gnocchi-Waldpilz-Pfanne mit einer Blumenkohl-Sahne-Sauce

Dessert:

Rote Gritze mit Vanillesauce 24,90 €

WEIHNACHTSBUFFET II
Kalt:

Bunte Fischplatte mit Raucherfisch, Garnelen und Matjestatar, dekoriert mit viel Zitrone
Aioli, Dill und Meerrettich

Tranchen von der Poulardenbrust liberzogen mit einem Mango-Nusskompott

Kohlrabi Karotten SpieB in einer Ingwer-Anis-Marinade

Warm:

Geflllter Braten von der Putenbrust an einer Waldbeere-Orangensauce,

dazu klassischer Rotkohl und Sellerie-Kartoffelgratin

Spatzle Kirbis Pfanne mit gegrillten Champignons und Mandelbrokkoli, dazu eine Kerbel-Estragon Sauce

Dessert:

Zimtsternmousse geschichtet mit Beeren Piree und Pistazien Krokant 32,50 €
Silberloffel Event Catering Service GmbH Sitz der Gesellschaft: Tel. 040 -2294730
Geschaftsfihrer: Hinrich Both Hinschenfelder StraBe 60 kontakt@cooking.de
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| EVENT CATERING HAMBURG
WEIHNACHTSBUFFET III
Kalt:

Tranche vom Roastbeef auf angemachten Rucola-Himbeeren-Salat mit einem
Mandarin Balsamico Dressing

Sellerie-Birnen-Salat mit einer Honig Vinaigrette

Warm:

Aufgeschnittener Entenbraten an einer Majoran Zimt Sauce mit Apfelrotkohl

und geschwenkten KartoffelkloBen

Waldpilz-Esskastanien-Ragout mit Kirbiswtrfel und sautiertem Blumenkohl,

dazu gebratene Schupfnudeln mit gerdstetem Sesam (auf Wunsch mit Reis, vegan)
Dessert:

Mousse von purierten Lebkuchen geschichtet mit Apfelkompott und

Schokoladen-Splittern 37,50 €

WEIHNACHTSBUFFET IV
Kalt:

Rote Beete mit Ziegenkdse und Pistazienkrokant

Roéllchen vom Schweinerlicken gefiillt mit Orangen-Coleslaw-Salat
Blattsalate wie Eichblatt, Rucola und Radicchio belegt mit kleinen
vegetarischen Gemiusebadllchen und Sonnenblumenkernen,

dazu ein Granatapfel-Minzdressing

Warm:

Wildgulasch geschmort mit Sellerie, Karotten und Lauch,

dazu eine Spéatzle-Rosenkohl-Pfanne geschwenkt in Wildkrauter Olivendl
Kohlrabi-Kartoffel-Pfanne mit gerdsteten Nissen und etwas Knoblauch,

dazu eine vegane Waldpilzrahmsauce -vegan-

Dessert:

Winterliche Mocca Panna Cotta mit einem Pflaumen Zimt Kompott 35,00 €
Silberloffel Event Catering Service GmbH Sitz der Gesellschaft: Tel. 040 -2294730
Geschaftsfihrer: Hinrich Both Hinschenfelder StraBe 60 kontakt@cooking.de
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WEIHNACHTLICHES FINGERFOOD I | EVENT CATERING HAMBURG
Rosa gebratene Entenbrust mit karamellisierten und Mandeln,

auf weiBem Loffel angerichtet

Rose von gebeiztem Lachs mit frischem und Walnussfrischkase

auf einem Kartoffelrdsti

Flusskrebs Salat mit Orangen, Carambola und Minze

in der Mandarinenhalfte angerichtet

Gratinierte Artischockenherzen auf einem Steinpilz-Tomatenconfit

Kleine Austernpilz Quiche mit jungem Blattspinat und kraftigem Bergkase Uberbacken

SpieB von Falafel-Zimtballchen, getrockneten Aprikosen und Softdatteln

Lasagne von Zucchini, Aubergine und gehobelten Maronen

Geschichtet mit Haselnuss Pesto

Dessert im Mini-Glas:

Apfelkompott geschichtet mit Schokoladen-Triffelmousse und stiBer Glihweinsauce

8 Teile pro Person 26,50 €

WEIHNACHTLICHES FINGERFOOD II

Mini-Canapés von rosa gebratener Entenbrust mit Honigkruste

Winterliche Wildterrine auf gebratenen Sellerie Wirfeln und mariniertem Feldsalat
Miniburger belegt mit kleinem gebratenem Falafel, Glihwein-Rotkohl und Steinpilzen
Gedlnstete Wirsing Roulade gefiillt mit Triffel-Risotto und

fein gehobeltem Parmesan

Goldbraun gebackene Blatterteigtaschen mit einem winterlichen
Karotten-Selleriesalat und Creme Fraiche gefllt

Kleine Backkartoffel mit einem Nuss-Gemiuseragout gefillt

Kirbis-Zitronensalat verfeinert mit gerdsteten Pinienkernen

Honigdressing, in weiBem Schiffchen angerichtet

Dessert im Mini-Glas:

Cremige Marzipan Panna Cotta mit frischen Waldbeeren

und kleiner Schokoladen Kirsche

8 Teile pro Person 28,90 €

Wir behalten uns vor, die durch erschwerte Anlieferungs- bzw. Aufbaubedingungen entstehenden Kosten, gesondert zu berechnen.

Fur eine Anlieferung innerhalb des Hamburger Stadtgebiets, barrierefrei und direkt anfahrbar, berechnen wir 30,00 €.

Durch die aktuelle Weltwirtschaftslage kénnen wir die Preise im Angebot nicht dauerhaft garantieren und behalten uns eine eventuelle Preisanpassung vor. Fur
Abholungen nach 18:00 Uhr oder noch am selbigen Tag der Lieferung und an Wochenend- und Feiertagen wird ein Aufschlag berechnet. Sollte eine bestellte
Ware am Markt nicht erhéltlich sein, sind wir berechtigt, fur einen gleichwertigen Ersatz zu sorgen. Alle Preise verstehen sich zzgl. der zum Zeitpunkt der
Rechnungsstellung gliltigen Mehrwertsteuer.

Silberloffel Event Catering Service GmbH Sitz der Gesellschaft: Tel. 040 -2294730
Geschaftsfihrer: Hinrich Both Hinschenfelder StraBe 60 kontakt@cooking.de
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